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Caixa de Polietileno branco

de alta densidade 600x400x240mm
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item |descritivo quant
1|Balanca Digital plataforma com coluna 100 kg 1
2|Tampo e Pia Inox, 2m, com 02 cubas (60x50x35) 2
3|Fogdo Industrial - 06 queimadores e chapa 1
4(Coifa 1,50 x 1,20 m - Inox 1
5|Exaustor comercial 30cm 2
6({Mesa Inox 1,80x0,90x0,90 m 3
7|Mesa lnox 1,30x0,70x0,90 m 1
8|Geladeira Horizontal 400 It 1
9|Freezer Horizontal 400 It 1
10|Descascador de Vegetais 10KH 1/3CV 1
11 |Processador (incluindo placas fatiadoras) 5kg/min 1
12|Liquidificador industrial 6,0 It, copo inox 1
13 |Fritadeira Elet dgua/dleo 18 It 1
14|Centrifuga de vegetais 1
15|Balanca Digital, pesa/calcula 20 kg 2
16 |Impressora Etiquetadora 1
17 |Armario - 0,45x0,90x1,80 2
18 [Estante Metdlica - 6 prateleiras (0,30 x 0,90 x 2,10) 10
19|Embaladora AF450EF 1
20|Seladora e datadora 1
21|Seladora a Vacuo com Camara C200 1
22| Caixa polietileno branco de alta densidade 600x400x240mm 100
23|Bandeja polietileno branco de alta densidade 600x400x64mm| 100
24|Carrinho para residuos em polietileno 1000x1200x860mm 2
25|Armario - Guarda Volumes (Vestiario) 6 portas 2
26|Climatizador Evaporativo - EBI 75 1
27|Equipamentos laboratério 1
28|Conjunto Camara Fria 0
29|Utensilios de cozinha (panelas, escumadeiras, conchas, etc) 1
30 Despolpadeira 60 kg/h 1
31 Suqueira (extratora de sucos a vapor cap. 80 kg). 1
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